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                  Банкетное меню 2 500 рублей на персону
                                                    Салатная линия

«Дворянский»                                     1/80
Мякоть форели, отварные корнеплоды, икра красная, сыр, яйцо разварное, зелень, Лук сладкий салатный, заправляется сливочным соусом.

 «Купеческий»
                                   
1/80
Говяжья мякоть, томленная в пряном бульоне, соленый огурец из наших погребов, отварные корнеплоды,

яйцо куриное разварное, заправляется сливочным соусом. Сервируется обжаренным грибным миксом, разными салатными листьями 

«Вельможе» 
                                              
1/80                                                             

Тонко нарезанные мякоть пулярки, салатный лист, запеченный  чесночный крутон ,   натертый сыр   из  твердых  пород, заправляется дрессинг- соусом из маринованных  анчоусов. Сервируется томатным сегментом,    лесной ягодой   и  душистой  зеленью 

«Престольный»                                            
1/80
 Сыр Фета под малиновым дресингом , сладкая паприка, свежий огурец, спелый томат, салатный микс, каперсы,маслины, оливки, сладкий лучек.Заправляется бальзамическим соусом.
         Трапеза из рыбных деликатесов 
Деарируется салатными листьями, ягодами, цветами из овощей, маслинами,оливками,каперсами и зеленью  
 - Лосось нежного посола  по старорусскому рецепту кухмийстора  кардинала Феша
                                 1/30
 -Пшеничные блины с подкопченой форелью и икрой летучей рыбы с сочной начинкой                                   1/40 
 - Онежская форель, приготовленная в букете «Гарни»  на кленовой стружке                                           1/30
 -Запеченная треска в томатно-остром маринаде с чипсом из картофеля                                         1/40
Соус к рыбной закуске: Тар-тар с маринованными карнишонами                                               1/15

                                           
         Трапеза из мясных  изысков 
 Деарируется салатными листьями, ягодами, цветами из овощей ,маслинами ,оливками,карнишонами и зеленью
- Буженина,  запеченная целиком, под медовой глазурью, нашпигованная чесноком                            1/40
-Галантин из цыпленка, приготовленный в собственном соку с сыром и беконом                                         1/40                                                                                                                                                                              -Язычок телячий, томленный в пряном рассоле, начиненный острым  перцем                                            1/30

-Трюфель из индейки с виноградом в печенных кунжутных семечках                                            1/30

                Соус к мясной закуске:
- «Медовый»: сладко-острый соус                   1/15


                                                  Овощные дары                                                     1/40
Листья салата разного, паприка сладкая, отборные томаты,  редис,  

огурчик свежий,    душистой зелени пучок, 

                                                        Разносолы
                                                      1/60
  Квашеная капуста по  суздальским рецептам, пикантная морковь,  слабо-соленые помидоры,малосольные хрустящие огурцы                                                                                                                                                
         Горячие основные блюда                                                      (50/50)  
Свиная отбивная, прихваченная на открытых углях, запеченная с тимьяновым маслом.
Подается на постаменте с  картофелем «айдахо» и острым соусом барбеккю. Сервируется печеным томатом,сырным твилем  и зеленью.                                   1/185/140/45/30/5
Филе форели, приготовленное в ароматном соусе из рукколы, подается  на подушке из ароматного жасминового риса,овощного рататуя и  соуса «белое вино». 
 Сервируется лимоном, чипсом из апельсина, зеленью и томатом черри.
                                                                                                                     1/175/150/40/20/5

Хлебная корзина (зерновой, молочный, с отрубями)
Кунжутные палочки

Масло (чесночное, зеленое)
Чай (черный, зеленый) 

Кофе заварной (сливки) 
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